5-GANGE MENU
MIT WEINBEGLEITUNG

(MODERIERT VON THOMAS LAUMONT)

Grissini mit Parmaschinken

mit: Berlucchi '61 Francicorta Extra Brut DOCG, Lombardei

Tris di Antipasti (gratinierte Jakobsmuscheln,
geraucherter Lachs u. Meeresfruchtesalat)

mit: Grillo ,,Cavallo delle Fate“, DOC, Tasca d ' Almerita, Sizilien * : _.-—.'\'\

Linguini mit Truffel

mit: WeiBwein: Roero Arneis, DOCG, Cornarea,
Piemont

oder

Rotwein: Montepulciano d " Abbruzzo, DOC,

Fosso-Corno-Abruzzen

-
Lachsforellenfilet auf Spinat in Honig-Senf-Sof3e
mit: Kurtatsch, Freienfeld Chardonnay Riserva 2019, DOC
Sudetirol
oder

 Entenbruse auf Orangensaue

mitnﬁ?oﬂhedone Ca dei Frati, L6mbardé1
. ,;._
'."P-- - . .o
. Panna Cotta mit Waldfriichten

mit: Moscato d’ Asti, DOCG, Sant Evasio, Piemont




